
Traçabilité exceptionnelle des produits
De l’écloserie à l'usine de traitement, notre ferme de crevette intégrée 
applique des normes strictes de biosécurité qui nous permettent 
d’assurer le plus haut niveau de qualité tout au long du processus 
de production. 

De la ferme à l’usine de traitement en moins d’une heure
Nos technologies de récolte avancées et nos procédures internes 
nous permettent de récolter et de transférer les crevettes de la 
ferme à l'usine de traitement en moins d’une heure. 

Nous évitons ainsi toute exposition super�ue des crevettes à 
l’environnement, ce qui nous permet de préserver le plus haut 
niveau de fraîcheur possible.

Une aquaculture en eau de mer : des crevettes 
plus savoureuses
Notre élevage est réalisé en eau de mer, ce qui permet de garantir les 
meilleures qualités gustatives et organoleptiques à nos crevettes. 

Les rejets de la ferme sont traités en conséquence a�n de préserver 
l’environnement de tout impact négatif. 

Aucun recours aux  antibiotiques ou aux hormones
Le développement de nos crevettes ne repose sur aucun produit 
chimique ni aucun antibiotique ou hormone de croissance.  

Leur goût  et leur texture d’origine sont ainsi préservés, tout en 
veillant à ce qu’elles puissent être consommées sans risque.

Bassins entièrement imperméabilisés et conditions 
météorologiques idéales (partie de la phrase supprimée)
Le climat chaud et tropical de la Malaisie permet d’élever les crevettes 
toute l’année. L’échelonnement du repeuplement de nos bassins et des 
plans de récoltes garantit un niveau de production constant de janvier 
à décembre. 

L’étanchéité complète de nos bassins leur assure le plus haut niveau 
de biosécurité ainsi qu’une rotation plus rapide du repeuplement. 
Elle permet en outre que la couleur de nos crevettes demeure 
sombre et constante tout au long de l'année.
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